
Découvrez 
l’élégance 

intemporelle

Matt Edition 

Siemens Electroménager

Garantie privilège
Le choix de la tranquillité*

*5 ans de garantie pour l’achat simultané chez un cuisiniste d’au moins 4 appareils 
de gros électroménager Siemens des gammes encastrable et froid pose libre, une 
table aspirante comptant pour 2 appareils. Voir conditions en scannant le QR code.

Siemens Electroménager



La perfection,  
					     en mat



Découvrez l’élégance intemporelle
La gamme Matt Edition de Siemens se décline en fours, micro-ondes, 
machines à café, tables de cuisson et hottes. Chaque appareil 
combine innovation technologique et design sophistiqué pour offrir 
une cuisine à la fois performante et résolument moderne.
Avec la surface mate des tables de cuisson Siemens, les rayures sont 
jusqu’à 5 fois moins visibles*, pour un rendu haut de gamme  
qui dure.

Lisibilité optimale, expérience utilisateur améliorée  
Le verre noir mat ne se contente pas d’apporter une touche 
esthétique : il optimise également l’ergonomie. L’absence de reflets 
crée un ensemble uniforme qui structure l’espace et crée une 
harmonie visuelle apaisante. Associée à des matériaux naturels 
comme le bois, la pierre ou le béton, la surface mate révèle toute son 
élégance pour un résultat harmonieux et raffiné.

Nettoyage plus rapide
Grâce à sa surface mate, le nettoyage devient plus rapide et plus 
efficace. Les traces étant nettement moins visibles, l’entretien requis 
pour conserver une table toujours impeccable est réduit au minimum 
— un véritable gain de temps pour se concentrer sur l’essentiel : la 
création culinaire

* �Basé sur une comparaison entre la ligne mate Schott CERAN® et la vitrocéramique standard, lors d’un test en laboratoire 

interne. Il s’agit d’une comparaison subjective (mesure non quantifiable), dont les résultats peuvent varier selon la source 

lumineuse, la perspective, la volatilité et les tolérances de l’éponge utilisée.
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Matt Edition : plus qu’un 
style, une expérience

La gamme Matt Edition incarne pleinement la vision Siemens : technologie de 
pointe, performance de cuisson et design haut de gamme.



Concept        	      						  
			   studioLine

studioLine est une 
gamme unique d’appareils 
encastrables de grande 
qualité qui se distinguent  
par leur design unique  
et leurs technologies  
de pointe.

Dans l’approche studioLine, design et technologie sont indissociables.
La forme doit correspondre à la fonction et à vos aspirations.  
De même, la technologie ne serait rien sans une conception qui incite à 
l’utilisation et dépasse tout ce que vous attendez d’un appareil de cuisine. 
En termes de technologies, la nouvelle gamme studioLine offre des 
fonctionnalités avancées pour tous ceux qui souhaitent non seulement 
cuisiner mais également réaliser les plus belles créations culinaires.
Correspondant parfaitement à ces innovations, chaque appareil séduit par 
des matériaux de grande qualité. Des lignes épurées et des teintes nobles 
et harmonieuses transforment la cuisine en un lieu exclusif.

Les appareils studioLine ont reçu de prestigieuses récompenses pour leur 
design exclusif et expressif.

Retrouvez l'ensemble des informations sur la gamme studioLine  
en scannant le QR code ci dessous.

Un contrat de distribution sélective lie le fournisseur et le 
distributeur. Un encadrement très strict des avantages et des 
devoirs de chaque partie. Des packages marketing dédiés 
avec une organisation Sell-in / Sell-out adaptée. Une mise en 
avant particulière des produits, en magasin et sur le site web 
revendeur (shop in shop). Distribution conforme à la loi, à 
condition qu'il n'y ait pas de restrictions caractérisées dans les 
contrats ou leur application (par ex : pas de politique de prix, 
pas de restrictions de ventes Internet ou transfrontalières).
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Concept        	      						  
			   studioLine

La Garantie 
Siemens 

*�5 ans de garantie (3 ans en plus de la garantie 
légale) pour l’achat simultané chez un cuisiniste de 
4 appareils de gros électroménager minimum de 
la marque Siemens gamme encastrable (les tables 
aspirantes comptant pour 2 appareils) et gamme froid 
pose libre, et dans la limite de dix (10) appareils. Le 
consommateur devra activer la garantie sur son compte 
My Siemens dans les trois (3) mois à compter de la  
date de facturation. Voir conditions sur 
www.siemens-home.bsh-group.com/fr/nos-services/

La commercialisation des produits studioLine est soumise  
à la signature d’un contrat de distribution sélective.
Ils ne peuvent être vendus que par des revendeurs agréés.

La commercialisation des produits « Sélection cuisiniste »  
est soumise à conditions – Ils ne sont distribués que par des 
partenaires cuisinistes réalisant au moins 80% de leur chiffre 
d’affaires en électroménager dans le cadre de la vente de 
meubles de cuisine.

Pour tout savoir sur la Garantie Privilège,  
scannez le QR code !

Garantie 
Privilège*
Le choix de 
la tranquillité
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Noir mat :  
une finition synonyme 
de perfection
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CM978GMM1 CT918L1M0

BI910C1M1
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CT918L1M0

BI910C1M1

HB978GNM1
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Les fours



Avec l’écran TFT couleur tactile, son 
menu très complet et sa navigation 
ultra intuitive, programmer son four 
est un véritable jeu d’enfant. Il est 
ainsi possible de régler son four sans 
avoir peur de se tromper et utiliser 
l’ensemble de ses fonctions en toute 
simplicité.

Grâce à la chaleur pulsée répartie 
de façon homogène à l’intérieur du 
four, les préparations peuvent cuire 
jusqu’à 4 niveaux en simultané sans 
mélange de saveurs, plus rapidement 
qu’en convection naturelle et sans 
besoin de les retourner pendant la 
cuisson.

La sonde roastingSensor Plus 
mesure la température en trois points 
différents pour une grande précision. 
Cela garantit des résultats parfaits  
et permet de maîtriser le processus 
de cuisson.

Avec Home Connect, le four 
devient un produit évolutif : pilotage 
à distance, intégration avec les 
assistants vocaux, notifications 
pratiques et synchronisation 
automatique des réglages. Les mises 
à jour régulières garantissent une 
expérience toujours actuelle.

Les programmes automatiques 
intégrés simplifient la démonstration 
et la vente : il suffit de sélectionner 
une recette sur l’écran tactile TFT, et 
les capteurs ajustent température, 
durée et mode de cuisson. L’appareil 
s’éteint automatiquement en fin de 
préparation, évitant tout risque de 
surcuisson. L’ajout de programmes 
supplémentaires via Home Connect 
permet d’élargir l’argumentaire et 
de répondre aux attentes des clients 
en matière de connectivité et de 
confort.

Le programme Air fry, associé à la 
plaque Air fry, permet de préparer 
facilement des légumes ou pommes 
de terre croustillantes avec très 
peu d’huile. Il répond à la demande 
croissante des consommateurs 
pour une cuisson plus saine et 
gourmande, directement intégrée 
dans le four, sans avoir besoin d’un 
appareil supplémentaire.

cookControl Plus surveille la cuisson 
et ajuste automatiquement les 
réglages en fonction des besoins. 
Il suffit de sélectionner le plat, puis 
de laisser le four gérer le reste en 
toute confiance.

cookControl 
Pro

roastingSensor
Plus

Air fryAir fryAir fryAir fry
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TFT-touchdisplay
90 mm x 30 mm
Naviguez facilement à travers le menu de l’écran 
tactile. 

TFT-touchdisplay Plus
96 mm x 42 mm
Une structure simple du menu pour une 
navigation aisée de l’écran haute résolution.

TFT-touchdisplay Pro
160 mm x 70 mm
Un grand écran couleur à contraste élevé avec un 
menu facile à naviguer.

L’écran tactile 
facile à utiliser

Tous les fours iQ700 disposent d’un grand écran TFT. Il existe trois écrans 

différents selon le four que vous choisissez. Grâce à la structure simple du 

menu, vous pouvez facilement naviguer à travers l’écran d’un simple toucher 

et accéder à tout ce que vous voulez et avez besoin. Avec les images claires 

de tous les plats préprogrammés, les différents niveaux de brunissage et les 

instructions, la cuisine devient encore plus intuitive et agréable.
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Air fry

 
Référence HS936GCM1

Série iQ700

Type Combi-vapeur 60 cm

Prix* 2.269,99 €

Connectivité  Oui

Couleur Noir mat

Commande touchControl

Display TFT-touchdisplay Plus (96 mm x 42 mm)

Cavité (volume, éclairage) 71 l, Eclairage LED

Nettoyage Hydrolyse

Rails télescopiques ClipRail

Type de porte softClose / softMove

cookControl (Plus/Pro) cookControl Pro

bakingSensor / roastingSensor - / roastingSensor Plus

Nombre de modes de cuisson 23

Divers fullSteam Plus, Fonction Air fry, Plaque Air fry

iQ700  
Fours 60 cm
Combi-vapeur

New
03/26

Matt
Edition

 
Air fry

   
Référence HM976GMM1

Série iQ700

Type Combi micro-ondes 60 cm

Prix* 2.479,99 €

Connectivité  Oui

Couleur Noir mat

Commande touchControl

Display TFT-touchdisplay Plus (96 mm x 42 mm)

Cavité (volume, éclairage) 67 l, Eclairage LED

Nettoyage Pyrolyse / Hydrolyse 

Rails télescopiques Rails téléscopiques sur 1 niveau

Type de porte softClose / softMove

cookControl (Plus/Pro) cookControl Pro

bakingSensor / roastingSensor - / roastingSensor Plus

Nombre de modes de cuisson 20

Puissance maximale (Micro-ondes) 800 W

Divers Fonction Air fry, Fonction crispFinish, Plaque Air fry

iQ700  
Fours 60 cm
Combi micro-ondes

New
03/26

Matt
Edition
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* �Prix de vente maximum recommandés (TTC) par le fabricant à la date de publication n’ayant qu’une valeur indicative, le distributeur restant libre de définir  
ses prix de revente aux consommateurs.



cookControl 
Pro Air fry Air fry Air fry

Référence HB978GNM1 HB976GMM1 HB974GLM1

Série IQ700 iQ700 iQ700

Type Multifonction 60 cm Multifonction 60 cm Multifonction 60 cm 

Prix* 1919,99€ 1.759,99 € 1.529,99 €

Connectivité  Oui Oui Oui

Couleur Noir mat Noir mat Noir mat

Commande touchControl touchControl touchControl

Display
TFT couleur tactile  
(160 mm x 70 mm)

TFT couleur tactile Plus  
(96 mm x 42 mm)

TFT couleur tactile  
(90 mm x 30 mm)

Cavité (volume, éclairage) 71 l, Eclairage LED 71 l, Eclairage LED 71 l, Eclairage halogène ronde

Nettoyage Pyrolyse Pyrolyse / Hydrolyse Pyrolyse / Hydrolyse

Rails télescopiques ClipRail ClipRail ClipRail

Type de porte softClose / softMove softClose / softMove softClose / softMove

cookControl (Plus/Pro) cookControl Plus cookControl Plus cookControl Plus

bakingSensor / roastingSensor Oui / roastingSensor Plus - / roastingSensor Plus - / roastingSensor

Nombre de modes de cuisson 14 14 14

Fonction Air fry Fonction Air fry, Plaque Air fry Fonction Air fry, Plaque Air fry Fonction Air fry, Plaque Air fry

iQ700  
Fours 60 cm
Multifonctions

New
03/26

New
03/26

Matt
Edition

Matt
Edition

* �Prix de vente maximum recommandés (TTC) par le fabricant à la date de publication n’ayant qu’une valeur indicative, le distributeur restant libre de définir
ses prix de revente aux consommateurs.

12

humidCleanhumidCleanhumidCleanhumidClean Air fry

Référence CM924G1M1

Série iQ700

Type
Four compact avec fonction 
micro-ondes 45 cm

Prix* 1709,99 €

Connectivité  Oui

Couleur Noir mat

Commande Touch Control

Display
TFT couleur tactile  
(90 mm x 30 mm)

Cavité (volume, éclairage) 45 l, éclairage LED

Nettoyage Hydrolyse 

Rails télescopiques -

Type de porte softClose / softMove

cookControl (Plus/Pro) cookControl Plus 

bakingSensor / roastingSensor - / -

Nombre de modes de cuisson 16

Puissance maximale (grill) 900 W

Fonction Air fry Fonction Air fry

iQ700 
Fours 45 cm
Combi micro-ondes

New
06/26



Matt
Edition

* �Prix de vente maximum recommandés (TTC) par le fabricant à la date de publication n’ayant qu’une valeur indicative, le distributeur restant libre de définir
ses prix de revente aux consommateurs.

13

Air fry Air fry

Référence CM978GMM1 CM936GCM1

Série iQ700 iQ700

Type
Four compact avec fonction 
micro-ondes 45 cm

Four compact avec fonction 
micro-ondes 45 cm

Prix* 2499,99 € 2099,99 € 

Connectivité  Oui Oui

Couleur Noir mat Noir mat

Commande Touch Control Touch Control

Display
TFT-Touchdisplay Pro  
(160 mm x 70 mm)

TFT couleur tactile Plus  
(96 mm x 42 mm)

Cavité (volume, éclairage) 45 l, éclairage LED 45 l, éclairage LED

Nettoyage Pyrolyse / Hydrolyse Hydrolyse

Rails télescopiques ClipRail ClipRail

Type de porte softClose / softMove softClose / softMove

cookControl (Plus/Pro) cookControl Pro cookControl Pro 

bakingSensor / roastingSensor - / roastingSensor Plus - / roastingSensor Plus 

Nombre de modes de cuisson 22 20

Puissance maximale (grill) 900 W 900 W

Fonction Air fry
Fonction Air fry (accessoire  
disponible séparément)

Fonction Air fry (accessoire 
disponible séparément)

iQ700 
Fours 45 cm
Combi micro-ondes



Référence CT918L1M0

Série iQ700

Type 
Machine à espresso entièrement 
automatique encastrable

Prix* 2.999,99 €

Connectivité  Oui

Couleur Noir mat

Display
TFT-Touchdisplay Pro  
(160 mm x 70 mm)

Nombre de boissons (personnalisables) 36

Eclairage intérieur Oui

2 boissons en même temps Oui

Pression 19,0 bar

Réservoir de lait intégré Oui

Type de porte Gauche

Divers
aromaSelect, taille, taux de lait, 
Intensité

Référence BI910C1M1

Série iQ700

Type Tiroir chauffant

Prix* 869,99 €

Connectivité  Oui

Couleur Noir mat

Display Oui

Commande touchControl

Modes de cuisson

Préchauffage des tasses, 
préchauffage des assiettes, 
maintient au chaud et cuisson 
basse température

Plage de température 30 à 80°C

Nombre de programmes 16 programmes auto via HC

Divers Fonction favoris, TouchControl

iQ700  
45 cm
Espresso encastrable

iQ700  
Tiroir
Tiroir chauffant  
multifonction

New
03/26

New
03/26

Matt
Edition

Matt
Edition

* �Prix de vente maximum recommandés (TTC) par le fabricant à la date de publication n’ayant qu’une valeur indicative, le distributeur restant libre de définir  
ses prix de revente aux consommateurs.
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 Table   											        
		  induction 						   
				    aspirante
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Présentation du modèle EX87BHL26E
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Home Connect : pilotez votre appareil à 
distance
Grâce à l’application Home Connect, il est 
possible d’allumer / éteindre l’appareil, il suffit 
de vérifier que la table de cuisson est bien 
éteinte à distance depuis un smartphone  
ou tablette. 

Capteur climateControl : une cuisine qui a 
plus d’un tour dans sa hotte
Oubliez votre hotte : le capteur climateControl 
s’en occupe. Il mesure l’intensité de la vapeur 
et détecte les fumées de cuisson, puis règle 
automatiquement la puissance d’aspiration pour 
éliminer odeurs et vapeurs.

Kit Plug&Play : une installation facile et rapide
Le kit Plug&Play permet une installation en toute 
simplicité. L’air est évacué directement dans le 
vide sanitaire, sans perte de place. La profondeur 
des tiroirs est conservée. Livré avec les tables 
aspirantes, il convient à toutes les configurations 
d’installation (îlot, etc.).

Garantie 10 ans sur le moteur : une extension 
de garantie gratuite
La qualité exceptionnelle et les excellents 
matériaux des appareils Siemens permettent 
d’offrir une garantie de 10 ans sur le ventilateur 
à moteur iQdrive. Il est possible d’activer la 
garantie une fois la hotte Siemens livrée.

Les tables 
aspirantes  
Matt Edition

climate
Control Sensor
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fryingSensor
Pro

flexInduction, la table de cuisson qui 
s’adapte à la taille des casseroles.
La technologie flexInduction permet 
à la table de cuisson de s’adapter 
automatiquement à la taille et à la position 
des ustensiles. Qu’il s’agisse d’une plaque 
à teppanyaki, d’une poêle à paëlla ou 
d’une petite casserole, le système active 
uniquement les inducteurs nécessaires, 
jusqu’à 24 cm de diamètre et 40 cm de 
longueur, garantissant une flexibilité 
optimale. 

flexInduction Plus : Un maximum de 
flexibilité pour votre table à induction.
Avec flexInduction Plus, la zone de cuisson 
peut même s’agrandir automatiquement 
grâce à des inducteurs supplémentaires 
situés au centre de la table, pour accueillir 
des plats encore plus grands sans aucune 
manipulation de l’utilisateur.

powerMove Plus : Une température qui 
bouge avec votre casserole. 
Avec powerMove Plus, la table de cuisson 
se divise en zones à puissance prédéfinie : 
haute intensité à l’avant, cuisson optimale 
au centre et maintien au chaud à 
l’arrière. L’utilisateur n’a qu’à déplacer son 
ustensile d’une zone à l’autre pour adapter 
instantanément la cuisson, sans réglage 
manuel.

fryingSensor Plus, maîtrise parfaite  
des cuissons à la poêle. 
La précision est également au rendez-vous 
grâce au fryingSensor Plus, qui mesure 
en continu la température de la poêle et 
alerte l’utilisateur dès que la chaleur idéale 
est atteinte. La température est ensuite 
maintenue de manière constante afin 
d’éviter tout risque de brûler les aliments.

fryingSensor Pro: Tendance à faire 
brûler les plats ? C’est terminé. 
Pour aller encore plus loin, le fryingSensor 
Pro offre le choix entre onze niveaux de 
température prédéfinis, de 70 °C à 220 
°C, pour un contrôle total et des résultats 
toujours réguliers.

Bandeau dual lightSlider : touchez, 
glissez, contrôlez.
l’ergonomie et le design sont sublimés 
par le bandeau dual lightSlider. Intuitif 
et réactif, il permet de contrôler chaque 
côté de la table d’un simple glissement 
du doigt. Lorsque la table est éteinte, le 
bandeau rétroéclairé disparaît totalement 
pour laisser place à une surface en verre 
noir, élégante et épurée.

Plus
flexInduction 
Plus

flexInduction

powerMove 
Plus
powerMove 
Plus

fryingSensor 
Plus
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Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligente 
flexZones

 
fryingSensor 
Pro

  
EX87BHL26E EX80B HL26E

iQ700

flexInduction XL

2 529,99 €

4 ; 2 flexZones

80 cm

Oui

Commande tactile dual lightSlider

powerMove Plus / flexMotion

Automatique

fryingSensor Pro

Oui

Oui

Oui

Bords profilés 
blackSteel

À fleur de plan

Oui

9 + 2 positions intensives - 7400 W

154 / 500 / 622 m3/h

132 / 499 / 595 m3/h

69 / 68 dB

200 / 700 ml

climateControl sensor / intelligent flexzones

223 x 750 x 490 mm / 227 x 780  x 500 mm

inductionAir 
Plus system
80 cm

Kit recyclage de l’air  
(filtres CleanAir Plus et  
système d’adaptation inclus)

Kit recyclage de l’air  
(filtres CleanAir Plus et  
système d’adaptation inclus)

Matt
Edition

Pour visionner la vidéo d’installation Plug&Play,  
scannez ce QR code.

New

 XL
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Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligente 
flexZones

 
fryingSensor
Plus

  
Référence EX87BNX68E EX80BNX68E

Série iQ700

Type flexInduction

Prix* 2 789,99 €

Zones de cuisson 4 ; 2 flexZones

Largeur 80 cm

Connectivité   – cookConnect system Oui

Commande Commande tactile dual lightSlider

powerMove / flexMotion powerMove Plus / flexMotion

Fonction de raccordement des zones 
de cuisson ( flex. & combi.)

Automatique

fryingSensor Plus (Pro) / fryingSensor Plus

powerBoost / panBoost Oui

Fonction maintien au chaud Oui

Chronomètre / minuterie d’alarme / 
minuterie d’arrêt

Oui

Finition
Bords profilés 
blackSteel

À fleur de plan

Moteur induction iQdrive garantie 
10 ans

Oui

Puissances d'aspiration 9 + 2 positions intensives - 7400 W

Performance d’extraction évacuation 
d’air: min./ max./ int. 1) 154 / 500 / 622 m3/h

Performance d’extraction recyclage: 
min./ max./ int. 1) 132 / 499 / 595 m3/h

Niveau sonore évacuation d’air /  
mode recyclage 2) 69 / 68 dB

Collecteur de liquide amovible /  
réservoir avec sécurité de débordement

200 / 700 ml

Divers climateControl sensor / intelligent flexzones

Dimensions d'encastrement (HxLxP) 223 x 750 x 490 mm / 227 x 796  x 500 mm

1   �Selon la norme EN 61591.
2   �Niveau sonore en position normale max. selon la norme EN 60704-3 en dB(A) re 1 pW.
* �Prix de vente maximum recommandés (TTC) par le fabricant à la date de publication n’ayant qu’une valeur indicative, le distributeur restant libre de définir  

ses prix de revente aux consommateurs.

https://service.loadbee.com/ean/4242003973042/fr_FR#bv-wrapper
https://service.loadbee.com/ean/4242003975213/fr_FR#bv-wrapper


Table de cuisson à induction avec aspiration intégrée et FlexZones XL

Cuisinez en grand, 
avec style
Offrez à vos consommateurs plus de 
flexibilité et de style en cuisine grâce à 
des zones à induction extra-larges,  
qui permettent d’utiliser des ustensiles 
de toutes tailles, placés librement.  
La finition en verre mat apporte une  
touche moderne et élégante.

Grâce à des capteurs intelligents, la table adapte 
automatiquement la puissance à la forme et à la 
taille des casseroles et poêles, pour une cuisson 
toujours précise, optimisée par notre technologie 
d’induction avancée.
Avec 25%* d’espace de cuisson en plus, les 
nouveaux modèles flexZones XL offrent une 
liberté totale pour cuisiner sans limite.
Une expérience culinaire réinventée, plus  
intuitive et plus inspirante.

* En comparaison à une table aspirante avec combiZone
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fryingSensor 
Pro

 
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligente 
flexZones

 
Référence ED87BHQ26E

Série iQ500

Type CombiInduction

Prix* 2 339,99 €

Zones de cuisson 4 ; 2 zones combinées

Largeur 80 cm

Connectivité   – cookConnect system Oui

Commande touchSlider

powerMove / flexMotion – / –

Fonction de raccordement des zones 
de cuisson ( flex. & combi.)

Manuelle

fryingSensor Plus (Pro) /  
cookingSensor Plus

fryingSensor Pro / – 

powerBoost / panBoost Oui

Fonction maintien au chaud – 

Chronomètre / minuterie d’alarme / 
minuterie d’arrêt

Minuterie d’alarme + minuterie d’arrêt

Finition
Bords profilés blackSteel, studioLine : design  
exclusif avec verre opaque

Moteur induction iQdrive garantie 
10 ans

Oui

Puissances d'aspiration Niveau 9 + 2 intensif

Performance d’extraction évacuation 
d’air: min./ max./ int. 1) 154 / 500 / 622 m3/h

Performance d’extraction recyclage: 
min./ max./ int. 1) 117 / 487 / 595 m3/h

Niveau sonore évacuation d’air /  
mode recyclage 2) 69 / 68 dB

Collecteur de liquide amovible /  
réservoir avec sécurité de débordement

200 / 700 ml

Divers –

Dimensions d'encastrement (HxLxP) 223 x 750 x 490 mm

Kit recyclage de l’air  
(filtres CleanAir Plus et  
système d’adaptation inclus)

New
01/26
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1   �Selon la norme EN 61591.
2   �Niveau sonore en position normale max. selon la norme EN 60704-3 en dB(A) re 1 pW.
* �Prix de vente maximum recommandés (TTC) par le fabricant à la date de publication n’ayant qu’une valeur indicative, le distributeur restant libre de définir  

ses prix de revente aux consommateurs.

inductionAir 
Plus system
80 cm
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Capteurs intelligents, zones flexibles et fonctions innovantes : les tables de 

cuisson à induction Siemens offrent une utilisation intuitive et une réussite 

garantie en cuisine.

Cuisinez avec
une précision
incomparable
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flexZones intelligentes
Grâce aux flexZones, les capteurs situés 
sous le verre détectent automatiquement
la forme et la taille de vos récipients et
autres ustensiles de cuisine. Les zones
sont ensuite regroupées ou divisées
en conséquence. Et si vous déplacez
une casserole, les réglages sont
automatiquement transférés. Cuisiner
n’a jamais été aussi flexible.

Home Connect
L’application Home Connect intuitive 
permet d’accéder aux réglages de la table 
de cuisson intelligente et de la contrôler 
à tout moment et depuis n’importe où.
Les paramètres peuvent ainsi être ajustés 
automatiquement dès la sélection d’une 
recette dans l’application.

Intelligent hood automatic
La hotte ajuste automatiquement sa 
puissance d’aspiration en fonction de la 
température et de l’intensité de la table 
de cuisson. À la fin de la cuisson, elle 
active un arrêt différé automatique pour 
un confort optimal. Enfin, lorsque la 
ventilation s’arrête, l’éclairage de la hotte 
s’éteint également, pour une utilisation 
simple et efficace.

Bouton Favoris
Le bouton Favoris peut être programmé 
pour activer rapidement le réglage de 
température préféré, contrôler l’éclairage 
et la puissance de la hotte associée.Il est 
également possible de piloter d’autres 
appareils connectés, comme l’éclairage 
intelligent, pour une cuisine entièrement 
personnalisée et connectée.*

* �Le bouton Favoris est compatible avec les 
appareils équipés de Home Connect et les 
appareils intelligents qui font partie de 
l’écosystème des partenaires Home Connect.

Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligente 
flexZones

Intelligent 
hood automatic
Intelligent 
hood automatic
Intelligent 
hood automatic
Intelligent 
hood automatic

Favourite 
Button
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Les tables de cuisson à induction dotées du fryingSensor Pro permettent d'obtenir 

d'excellents résultats en toute simplicité. Le capteur intelligent affiche la température 

dans la poêle et la maintient constante, ce qui évite les aliments brûlés. Idéal pour 

préparer des sauces, des légumes, du poisson ou de la viande.

Un contrôle précis 
de la température:

fryingSensor Pro
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Une température constante
Activez le fryingSensor Pro sur la zone de cuisson souhaitée de la table de cuisson et choisissez parmi 
11 températures prédéfinies entre 70 °C et 220 °C. Qu’il s’agisse de faire fondre du chocolat ou frire un 
steak, réglez la température idéale pour votre plat à l’aide de la commande TouchSlider. Lorsque la 
température souhaitée est atteinte, le capteur fryingSensor Pro vous alerte et maintient une 
température constante. Dites adieu aux aliments brûlés.

fryingSensor Plus: choisissez parmi 5 niveaux de puissance prédéfinis
Le fryingSensor Plus facilite la cuisson. Le poisson et la viande sont cuits à point sans brûler. Choisissez 
l’une des cinq températures prédéfinies, attendez le signal, ajoutez du beurre ou de l’huile dans la 
poêle et faites frire vos aliments à la température idéale.

Aperçu des plats que vous pouvez préparer avec le fryingSensor Pro*

70 °C / 80 °C 90 °C / 100 °C 110 °C / 120 °C 140 °C 160 °C 180 °C / 200 °C 220 °C

Chocolat, 
beurre ou 
fromage 
fondu (par ex. 
fondue).

Réchauffer 
des plats.

Préparer des 
sauces ou 
étuver des 
légumes.

Cuisson des plats 
avec de l’huile 
d’olive, huile de 
tournesol ou du 
beurre. Une ome-
lette, par exemple.

Cuisson de 
poisson, 
boulettes de 
viande ou de 
saucisses.

Cuisson de 
steaks (à point 
ou bien cuits), 
ragoût frais et 
de légumes.

Cuisson de 
steaks (saig-
nant) ou la 
préparation de 
pop-corn.

fryingSensor
Plus

* �Vous trouverez plus d’informations sur les plages de température dans l’application Home Connect.  
Envoyez directement les réglages à votre table de cuisson intelligente via le Hob Assistant.

braadSensor 
Pro
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fryingSensor
Plus

 
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligente 
flexZones

  
 

Plus
flexInduction 
Plus

 
fryingSensor 
Pro

 
Référence EX97BNVV6E EX87BNYV6E

Série iQ700 iQ700

Type flexInduction flexInduction

Prix* 1.749,99 € 1.409,99 € 

Zones de cuisson 5 ; 2 flexZones, Zone de cuisson triple 4 ; FlexZones Plus: 2 zones Flex + zone(s) auxiliaire(s)

Largeur 90 cm 80 cm 

Connectivité   – cookConnect system Oui Oui

Commande Commande tactile dual lightSlider Commande tactile dual lightSlider

powerMove / flexMotion powerMove Plus / flexMotion powerMove Plus / flexMotion

Raccordement / séparation 
automatique des zones de cuisson

Automatique Automatique

fryingSensor Plus (Pro) fryingSensor Plus fryingSensor Plus

powerBoost / panBoost Oui Oui

Fonction maintien au chaud Oui Oui

Minuterie
Chronomètre / minuterie d'alarme /  
minuterie d'arrêt

Chronomètre / minuterie d'alarme /  
minuterie d'arrêt

Finition Noir mat, Encastrable avec cadre Noir mat, Encastrable avec cadre

Divers flexZones intelligentes flexZones intelligentes

Tables de  
cuisson  
à induction
90 - 80 cm

New New

  
fryingSensor
Plus

 
flexInduction

 
Référence EX80BNVV6E

Série iQ700

Type flexInduction

Prix* 1.339,99 € 

Zones de cuisson 5 ; 1 zone de cuisson flexInduction

Largeur 80 cm 

Connectivité   – cookConnect system Oui

Commande Commande tactile dual lightSlider

powerMove / flexMotion powerMove Plus

Raccordement / séparation 
automatique des zones de cuisson

Automatique

fryingSensor Plus (Pro) fryingSensor Plus

powerBoost / panBoost Oui / Oui

Fonction maintien au chaud Oui

Minuterie Oui

Finition Noir mat, Encastrable à fleur de plan

Divers Installation à fleur de plan

Tables de  
cuisson  
à induction
80 cm

New

Matt
Edition

Matt
Edition

* �Prix de vente maximum recommandés (TTC) par le fabricant à la date de publication n’ayant qu’une valeur indicative, le distributeur restant libre de définir  
ses prix de revente aux consommateurs.
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fryingSensor 
Pro

 
Référence ED87BHWC1E

Série iQ500

Type CombiInduction

Prix* 1.159,99 €

Zones de cuisson 5 ; 1 combiZone

Largeur 80 cm 

Connectivité   – cookConnect system Oui

Commande touchSlider

powerMove / flexMotion – / –

Raccordement / séparation 
automatique des zones de cuisson

–

fryingSensor Plus (Pro) fryingSensor Pro

powerBoost / panBoost Oui

Fonction maintien au chaud –

Minuterie – / minuterie d'alarme / minuterie d'arrêt

Finition Noir mat, Encastrable avec cadre
Divers 7400 W

 
 

Plus
flexInduction 
Plus

 
fryingSensor
Plus

 
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligente 
flexZones

   
fryingSensor 
Pro

 
Référence EX67BNYV6E ED61AHSC1E

Série iQ700 iQ500

Type flexInduction combiZone

Prix* 1.289,99 € 859,99 €

Zones de cuisson
4 ; FlexZones Plus: 2 zones Flex + zone(s)  
auxiliaire(s)

4 foyers ; 1 combi.

Largeur 60 cm 60 cm 

Connectivité   – cookConnect system Oui Oui

Commande Commande tactile dual lightSlider touchSlider

powerMove / flexMotion powerMove Plus / flexMotion – / –

Raccordement / séparation 
automatique des zones de cuisson

Automatique –

fryingSensor Plus (Pro) fryingSensor Plus fryingSensor Pro

powerBoost / panBoost Oui / Oui Oui / Oui

Fonction maintien au chaud Oui –

Minuterie Chronomètre / minuterie d'alarme / minuterie d'arrêt – / minuterie d'alarme / minuterie d'arrêt

Finition Noir mat, Encastrable avec cadre Noir mat, Encastrable avec cadre
Divers 7400 W 7400 W

Tables de  
cuisson  
à induction
80 cm

Tables de  
cuisson  
à induction
60 cm

New

New

New

Matt
Edition

Matt
Edition

* �Prix de vente maximum recommandés (TTC) par le fabricant à la date de publication n’ayant qu’une valeur indicative, le distributeur restant libre de définir  
ses prix de revente aux consommateurs.
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Hotte  
décorative 
murale
80 cm

cookConnect 
system

Référence LC81KANB5

Série iQ700

Type Hotte décorative murale 

Prix* 1.169,99 €

Largeur 80 cm

Couleur appareil / cheminée Noir mat

Connectivité   – cookConnect system Oui

Commande touchControl

Moteur induction iQdrive garantie  
10 ans

Oui

Puissances d’aspiration 3 + 2 positions intensives

Performance d'extraction évacuation 
d'air: min./ max./ int. 1) 223 / 432 / 915 m³/h

Performance d'extraction recyclage: 
min./ max./ int. 1) 215 / 438 / 886 m³/h

Niveau sonore évacuation d’air /  
mode recyclage 2) 51 / 59 dB

Eclairage Lumière LED avec température de lumière réglable

Divers
Ventilation latérale, Couvercle de filtre en verre, 
Filtre à graisse métallique

New
11/25

Matt
Edition

H
ot

te

1   �Selon la norme EN 61591.
2   �Niveau sonore en position normale max. selon la norme EN 60704-3 en dB(A) re 1 pW.
* �Prix de vente maximum recommandés (TTC) par le fabricant à la date de publication n’ayant qu’une valeur indicative,

le distributeur restant libre de définir ses prix de revente aux consommateurs.
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Kit 1re installation  
sans cheminée :  
Réf. LZ11BKV16

Kit de recirculation  
Clean Air Plus,  
équipement initial :  
Réf. LZ11BKI16

Filtres de  
renouvellement :  
Réf. LZ11BKB16

https://service.loadbee.com/ean/4242003984505/fr_FR#bv-wrapper
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Siemens Services  
Une équipe d’experts à vos côtés !

BSH Electroménager
26 avenue Michelet
CS 90045 - 93 582 Saint-Ouen Cedex

R.C.S. Bobigny 341 911 790

www.siemens-home.bsh-group.fr

Les services Siemens pour les professionnels.

Retrouvez les produits et services BSH sur le portail BtoB 
dans l’outil Tradeplace :
• � �Informations produits en temps réel
• � �Commandes
• � Contenu marketing

Rendez-vous sur : www.tradeplace.com

Notre hotline technique dédiée aux  
professionnels - Passez vos commandes 
de pièces détachées

Accès avec code à 10 chiffres de 8h30  
à 12h30 et de 14h00 à 17h00

Accès sans code à 10 chiffres de 11h00  
à 12h30 et de 14h00 à 17h00

Les services Siemens pour vos consommateurs.

0 899 705 550
 

 
/

/

Par téléphone :  
Du lundi au vendredi e 8h30 à 12h et  
de 14h à 17h30

Par email :  
sur www.siemens-home.bsh-group.fr, rubrique  
« Services », « Contact & info » 

0 892 698 110 0,40 € / min

Service accueil interventions :  
Du lundi au vendredi de 8h à 19h et du samedi 
de 9h à 17h

01 40 10 12 00
(prix d’un appel local, hors jours fériés)

Ou réservation en ligne sur  
www.siemens-home.bsh-group.fr, rubrique 
« Services », « Service intervention »

Incitez vos consommateurs à visiter le site Siemens Electroménager pour : 
• � �Enregistrer leurs produits sur www.siemens-home.bsh-group.fr/mysiemens
• � �Enregistrer leur garantie, rechercher leur contrat ou acheter une extension de garantie sur www.siemens-home.bsh-group.fr, 

rubrique «Nos Services», «Garantie & Extensions».

Suivez Siemens sur les réseaux sociaux : 
SiemensHomeFrance

Enregistrez la garantie des appareils  
de vos consommateurs sur le site www.gcplus.fr
Plus d’informations par mail : bsh.gcplus@bshg.com

Les prix indiqués ici sont les prix de vente TTC maximum recommandés par le fabricant à la  
date de l’impression, hors éco-participation. Les distributeurs restent libres de fixer leurs prix  
de revente aux consommateurs. Conformément à la réglementation, le prix unitaire du produit 
sera majoré du montant de l’éco-participation, soit le coût unitaire supporté pour la gestion des 
déchets collectés séparément issus des équipements électriques et électroniques ménagers 
(article L541-10-20 du Code de l’Environnement).  
Photographies et descriptions indicatives et non contractuelles. La responsabilité de BSH ne 
pourra pas non plus être engagée en cas d’indisponibilité / arrêt de fabrication d’un modèle 
présenté dans le présent document. Les produits présentés dans ce catalogue constituent  
une partie seulement de la totalité des produits commercialisés par BSH France. Toute erreur 
typographique sur les prix ou références produits n’engagera pas la responsabilité de la Société 
qui se réserve le droit d’appliquer le prix réel. Ce catalogue est dédié à une utilisation 
professionnelle. 
 
BSH Electroménager, SAS au capital de 10 675 00 euros - 26 avenue Michelet -  
CS 90045 - 93 582 Saint-Ouen Cedex - R.C.S Bobigny 341 911 790

Le groupe BSH est titulaire d’une licence pour la marque Siemens , marque déposée  
par Siemens AG®Marques déposées. © 2025 réalisé par BSH Electroménager.




